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Gyijtés a harangtoronyért

A harangtorony tervezett koltségvetése 10 000 000 Ft, ezért a Kunbaracs Kozségért Alapitvany to-
vabbra is varja a tamogatasokat. Az Alapitvany szdmlaszama, melyre eljuttathatjak adoményaikat a

kovetkezd:

11732002-20331551-00000000 (OTP).

Készpénzes adoméany befizetéséhez csekk atvehet§ Hegediis Laszlénénal a Konyvtarban. A postdn
urna kertilt elhelyezésre, melybe szintén elhelyezhetik felajanlasaikat.

Koszonjuk segitségiiket!

2007. VI. évfolyam, oktober-november

Megjelenik havonta

Folytatds a 2. oldalrél

A tervezbk szerint a nyari napsitésben tUgy ragyog majd,
mint egy dragakd, télen pedig, amikor a tajat napi 24 6ran
at sotétség boritja, finoman valtakoz6 fényekkel vilagitjak
meg. A magbank varhatéan 2008. februar 26-an 1ép miko-
désbe, miutan elvégezték a létesitményen az utolsé simita-
sokat, s a felszini egységek latvanyos, modern fémboritast
kaptak.

A Spitzbergakon létesiilt épitmény kitling hely a magbank

szamara — nyilatkozta Cary Fowler, a Spitzbergak Globalis
Magbank koltségeit 4all6, romai székhelyld Globalis Ter-
ménydiverzitas Alapitvany (Global Crop Diversity Trust,
GCDT) ugyvezetd igazgatdja. A GCDT a vilag szamos pont-
jan létesitett mar hasonl6 bankokat, és tamogatja a fejléds
orszagokat abban, hogy a magokat eljuttassak a Spitz-
bergékra.
A Norvégia és az Eszaki-sark kézt félaton taldlhaté sziget
joval biztonsagosabb helyszin lesz a vetdmagok tarolasara,
mint a legtébb eddigi hasonld 1étesitmény. Jelenleg vilag-
szerte kortlbeltl 1400 hitott magtaroloban 6riznek mint-
egy hatmillié féle no6vényi magot, sokuk azonban nincs kel-
16 biztonsagban: politikai zavargasok, haboruk, természeti
csapasok fenyegetik Gket. (Megesett példaul, hogy a Fulop-
szigeteken egy t4jfun egy teljes magbankot megsemmisi-
tett.) Alapvetd cél volt tehat, hogy legyen egy olyan globalis
taroldhely, amelyben a vildg osszes magbankjaban 6rzott
szinte mindegyik fajtar6l tarolnak példanyt. A Spitz-
bergiakon a 4,5 millié vet6mag kozott gyakorlatilag a Fold
Osszes fajtajabol Griznek majd mintat. A —18 fok pedig biz-
tositja, hogy az ,itéletnapi széfben”, ahogy sokan neve-
zik, akar tizezer évig is eltarthatdk legyenek a létfontossa-
gl buza-, arpa-, borsé- és egyéb magvak.

Domokos Kata
cikke alapjan

Anyakonyvi
Hirek

NYAKUNKON AZ EURO!

Ismeri On az EURO bevezetésének kivetkezményeit?

Szeretné elkerilni az atvaltaskor jelentkezd
veszteséget?

Erdekli, hogyan kaphat tobb EURO-t forintjaért?

Most dijmentesen juthat hasznos pénziigyi
informa-ciékhoz!

Tisztelettel meghivjuk 2007. december 7. (péntek) 18
orakor kezd4dd eldadasunkra a Mivel6dési Hazba.

Részvételi szandékat kérjik, jelezze az alabbi
telefonszamokon:

20/9282-360
20/9744-582
El6adé: S. Juhasz Attila Pénziigyi Tanacsadé

Informdcié = hatalom...— annak,
aki birtokolja!

A Pro Rehabilitaciés Kft
munkatarsaként
Hunyadfi Aniké rok-
kantak termékeinek és
konyveinek arusitasaval
foglalkozik.

Allandéan  béviil§  ter-
mékvalasztékkal varja
megtisztel§ érdeklGdésii-
ket, vasarlasukat a Petd-
fi S. u.9. szam alatt.

Hazhoz jon a biztonsag

Nagy Gizella (30/5625—
6267) és Féslis Sandorné
(30/264-8008) teljes kord
ingyenes biztositasi ta-
nacsadassal és hitelligy-
intézéssel all rendelke-
zéstiikre.
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Biztosite Zrt.

Szulettek:

Brinkusz Csaba Romeo (2007. 04. 04.), anyja neve: Ordasi Rozsa
Jobbagy Barnabas (2007. 10. 09.), anyja neve: Turanyi Margit
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Decemberi programok a Faluhazban

Nevelosziil6i tanfolyam

Gyermekszeretd szildk, dn
csaladok figyelmébe!

Nevel6sziil6i tanfo-
lyamot szerveziink olyan gyermek-
szeretd emberek, csalddok részére,
akik vallalndk szuleik nélkiil, neveld-
otthonban él6 gyermekek nevelését,
gondozasat.

A gyermekek nevelési tamogatasa
110-120 ezer Ft is lehet két gyermek
vallalasa esetén.

Bévebb informacié a Konyvtarban,
Heged(s Laszlénénal.

*kedke

eMagyarorszag roadshow

A Kunbaracsi eMagyarorszag pon-
ton (Telehaz) december 4-én 14-17
éraig roadshaw-ot szerveziink az eMa-
gyarorszag Centrum részvételével. Az
eTanacsadék 10 laptop segitségével
szamos lehetdséget, Gjdonsagot mu-
tatnak be, a résztvevék érdeklédési
korének megfelelGen.
A résztvevik szamara egy alkalomra
sz616 napi bérletet ajandékozunk,
hogy a bemutatén hal-
@ lottakat, latottakat a
\ gyakorlatban is ki-
,@2 probalhassdk a Tele-
hazban.

fekek

Falu Mikulas

December 5-én, 15 ora-

__ kor megérkezik a Mive-

o9, ‘\‘) 16dési Hazba mindenki
/' Mikulasa, melyre szere-

tettel varjuk a piciket,

kicsiket, nagyobbakat.

Ez alkalombél rajzversenyt hirde-

tink ,,Jon a Mikulds” cimmel. A raj-
zokat kiallitjuk a Mivel6dési Haz-
ban. Az els§ harom helyezett megle-
petés mikuldscsomagot kap!

Beadasi hataridg: 2007. december 4.
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Dalos talalkozé

A Gyongyvirag Nyugdijas Klub nép-
zenei talalkozot rendez, melyre
minden kedves
érdeklddot szeretettel
véar december 8-4n, 14 [J
orai kezdettel.

E
Id6sek Napja

Idén is megrendezziik a Kozségi 1d6-
sek Napjat, melyet december 14-én,
12 6rai kezdettel tartunk.

E jeles nap megiinneplésében részt
vesznek a
Kunbaracsi Alta-
lanos Iskola és
Ovoda novendé-
kel egy hangula-
tos musorral,
valamint a Kokény Citerazenekar.
Fellép6 vendégmiivészek: Egri Jo-
zsef tancos komikus és Keszler Eva
szubrett ismert operetteket és ma-
gyar notakat énekelnek zongora kisé-

rettel!
Sk

Tarsastancoktatas a Faluhazban
minden héten csiitértokén
13.40 6ratél a kicsiknek,

melyre folyamatosan va-

runk minden t4ncolni, mo-

zogni szeretd gyermeket.

A tanctanfolyamra szeretet-

tel varunk minden érdeklédst, akik

elézetes egyeztetés utan szintén él-
vezhetik a tancolas 6romét. Vezeti:
Jambor Boglarka B kategérids tan-
cos.
kkk
Német nyelvtanfolyamra nonstop
varunk jelentkezdket! Mindazokat
akik mar tanultidk régebben a nyel-
vet és szeretnék frissiteni
tudasukat, vagy haladé
—~V—

szinten szeretnék képezni

¥
magukat.
A tanfolyam minden héten

pénteken, 15-18 6raig tart a
Koényvtarban.

fekek

,Olvastal ma mar?”

cimmel jatékos foglalkozds lesz a
Konyvtarban az altalanos
iskola tanuldi szamara de-
cember 3-an, hétfén 11
6rai kezdettel. A foglalko-
zast a Katona Joézsef Me-
gyel Konyvtar munkatarsai, Bujdosé
Aranka és Koleszar Marta vezetik.

A tartalombol:

Programajanlé

A tudomany vildga

Hirek, informdciék 3
| Receptajanlé
2 Egyhdzkozségi hirek 4




KUNBARACSI HIRMONDO

2007. VI. EVFOLYAM, OKTOBER-NOVEMBER

A biomassza, mint energiaforras

Az Eurépai Unié és Magyarorszag
energiapolitikajadban a jovében egyre
nagyobb szerepet szannak a megajulé
energiaforrasoknak. Az EU energiafel-
hasznalasdban a megijulék 2-6%-kal
részesedtek 2006-ban, Magyarorsza-
gon ez az érték 4—7% volt.

Az Unié célkitlizése, hogy 2020-ra a
megujuld energiahordozok aranya az
Osszenergia felhasznalasban 20%-ra
emelkedjen, valamint, hogy a benzin—
és dizelolaj—felhasznalas biolizem-
anyag hanyada elérje a 10%-ot. Ha-
zank esetében a Gazdasagi és Kozle-
kedési Minisztérium 2020-ig 15%
megujuld energia aranyt tervez.

A megajulé energiak hasznalataval
biztonsagossa tehetd az energiaella-
tas a fosszilis energiahordozék kime-
riilése utan is. Rendkivil fontos, hogy
hasznalatukkal csékkenthet6 az
uveghazhatast gazok — kiilondsen a
széndioxid — kibocsatdsa.

Megtujulé energiaforrasok tipusai
és technologiak

Nap

Szél

Biomassza

Geotermia

Vizenergia

Jelen cikkben a biomasszan belil is a
szilard biomassza égetésérdl ejtenék
par sz6t, mely soran hd és villamos
energia allithaté eld.

A Dbiomassza kifejezés alatt tdagabb
értelemben a Foldon 1év6 oOsszes €16
tomeget értjik. MegGjulé energiafor-
rasként a leggyakrabban a kovetkezd
értelemben hasznaljuk: energetikailag
hasznosithaté noévények, termések,
melléktermékek, névényi és allati hul-
ladékok stb.

A biomassza alapu termékek energe-
tikai felhaszndaldsa targyaldasakor
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elényként jelenik meg, hogy elégeté-
stukkor ugyanazt a mennyiségd szén-
dioxidot bocsatjak ki, amelyet a nové-
nyek a novekedésiik soran megkotot-
tek. Viszont az alapanyag eldallitasa
(mezbgazdasag), széallitdsa, feldolgo-
zasa energiat igényel, melyet ma még
dontden fosszilis energiahordozokbdl
nyernek, igy ezek a folyamatok karos-
anyag-kibocsatassal is jarnak.

Szilard biomassza elégetése

Az égetéssel vald hasznositassal kap-
csolatosan tobb oktatasi intézmény
folytat kisérleteket, kutatasokat (pl.
Nyugat—-Magyarorszagi Egyetem,
Debreceni Egyetem, Tessedik Samuel
Féiskola stb.), mely intézmények ada-
tai, eredményeik tobb helytitt publi-
kalasra kertiltek.

A szilard biomassza hasznositasa
tébbcéla lehet, kilénb6z6 technolégi-
ak alkalmazasaval. Egyrészt rovid
feldolgozas utan azonnal elégethetd
(pl. fa, szalma), masrészt atalakithaté
bio-tiizelGanyagga tomoritett brikett,
pellet vagy forgacs formajaban. Nagy
hatasfokot érhetiink el, ha hét és vil-
lamos energiat is termeliink.

A tlizelésre az egyes egyévi novényfa-
jok (gabonafélék, kender, kukorica,
repce, szara, szalmaja), az évente ara-
tott éveld fajok (nadak) és a gyorsan
novo fafajtak (nyar, akac, fliz) a legal-
kalmasabbak, de felhasznalhaték a
hosszu rotaciés idejd fafajok is.

A dél-alfoldi régidban legnagyobb
mennyiségben kaldaszosok szalméja
(514 ezer tonna), illetve kukoricaszar
(813 ezer tonna tobb év atlagaban) all
rendelkezésre.

Lakossagi haszndlatra a tomoritett
tizel6anyag — kilonosen a brikett és
a pellet — hasznosithat6. A kettd f{it6-
értéke szinte megegyezik és a barna-

szénnel kozel azonos (1520 Md/kg).
Ezek alapanyaga leginkabb fa, de
térségunkben energiaf(i, nad, szalma
stb. is hasznalhatd.

Biobrikett: 5-0 cm atmérdjd, darabon-
ként 0,6—1 kg sulyu tiizelGanyag. Csa-
ladi hazak esetén kiilonésen kandal-
16k, kalyhak flitésére hasznosithatdk.
Biopellet: 0,5-2 cm atmér6ji tiizels-
anyag, mely automata adagoléval
tizemel§ kazanokban hasznalhaté.
Sajnalatos moédon hazankban még
ardnylag kevés pelletald tizem és pel-
lettel mkodé kazan tizemel, szemben
Ausztriaval és Németorszaggal, ahol
mar tobb mint 20 ezer ilyen kazan
van. Kisebb, 10-40 kilowattos kaza-
nok vasarlasaval csalddi hazak, ta-
nyak flitése oldhat6 meg.

A pellet ara 2006/07-ben kis kiszere-
lésben (15-50 kg) 50-55 Ft koril volt
kilogrammonként, 5 tonna felett 20%
arengedmény volt elérhets. Ezek az
arak azonosak a német és osztrak
arakkal, mivel jorészt import pelletrdl
kell beszélniink.

Mar hazankban is korvonalazédnak
pelletdlé tizemek, melyek térségében
a tervek szerint 4-500 hektaros ener-
giafi és energianad tltetvényeket
létesitenek, igy évi 6-8 ezer tonna
pellet készilhet. Ez sajnos jelenleg
még csak export utjan értékesithetd,
pedig itthon is lehetne kifizetédden
hasznositani. Szamitdsok szerint
2 kilogramm pellet energiatartalma
megegyezik 1,1 kébméter foldgaz
energiatartalmaval. Igy egy csaladi
haz fltése a téli szezonban 4-5 tonna
pelletbdl megoldhat6 lenne.

Kiss Gabor
Titkar
Csongrad Megyei Agrarkamara
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Kitekintés a tudomany vilagaba
MEGKEZDODOTT AZ EPITETT VETOMAGBANK LEFAGYASZTASA

A Jeges-tengerben talalhatd sziget-
csoport, a Spitzbergik egyik szigetén,
egy hegy gyomraban megkezdték an-
nak a négy és fél milli6 vetGmag elhe-
lyezésére alkalmas taroléonak a lefa-
gyasztasat, ahonnan — a létrehozdk
szdndéka szerint — egy esetleges vilag-
katasztréfa utan 4j élet sarjadhatna.

A hiitdegységek november 16-an 1ép-
tek mikodésbe, hogy a mészkdiszikla-
ba agyazott, a felszintél 120 méteres

mélységben huz6dé barlang hémér-
sékletét a jelenlegi —5 Celsius-fokrdl -
18-ra hiitsék.

A tervezdk szerint ezutan az allan-
dbéan fagyott talaj (permafrost) és a
vastag feddkGzet biztositja, hogy a
mintdk minimalis energiafogyasztas
mellett is fagyott allapotban maradja-
nak. A permafrost alsé része ugyanis
sokkal lassabban melegszik, mint a
levegd: egyes kutaték szerint még az

elkovetkezd 200 évre elére jelzett le-
hetséges klimavialtozds sem befolya-
solhatja 1ényegesen a h6mérsékletét.
A hosszt folyosorél nyild, betonfald
termek kialakitdsdban a célszer(isé-
get tartottak szem elGtt, ugyanakkor
a haromszog alaku bejarat - sarkvidé-
ki fényviszonyokkal 6sszhangban 1évg
megvilagitasa révén - Kkifejezetten
esztétikus lesz.

Folytatds a 4. oldalon
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POLGAROR HIiREK

Ismételten felhivjuk a lakossag figyelmét, hogy megszaporodtak Bacs-Kiskun megyében a betorések, lo-
pasok, besurranasok. Az elmiult idészakban alszakemberek jarjak a kisebb telepiiléseket. Az emberek
johiszemiiségét kihasznalva bemennek a hazba és elemelik az értékeiket.

Kérjiik a lakossagot, hogy a gyanus jarmiivek rendszamat jegyezzék fel és kozvetitsék a polgarérok felé!

P

Szabo Istvan polgardrség elnoke: 30/305-6540, vagy a helyi rend6rdrson 76/356-011 varjuk a bejelentéseket!

,KONYVTAR, INFORMACIOS ES KOZOSSEGI HELY” HIREI

e-Tanacsado képzés T

November 26-an 21f§ kozigazgatasban és a konyvtarban dolgozé e-Tanacsadd
vizsgazott a helyi Oktatasi Laborban. Ez a program a Katona Jézsef Megyei i
Konyvtar és a 4C Kozpont egytuttmikodésével valésult meg.

A képzésben résztvevd dolgozdk a program elvégzése utan a lakossag részére
szélesebb korben tudnak segitséget nyUjtani elektronikus tigyeik intézésében.
Kozremiikodésiikkel egyszerlibb lesz az elektronikus add- és jarulékbevallas,
banki tgyintézés, EU-s tdmogatas igénylés, allaskeresés, tavmunka és egyéb
informéaciok megszerzése! i

Janudr hénapban Gjabb csoport inditasat tervezzik!

<4~

Uj kényveinket ajanljuk az érdekl6ddk figyelmébe: 1001 ok arra, hogy nevess; A grillezés biblidja, K. Fraser: Rubin
és zafir; E. Gaskell: Eszak és dél; Gyulafi J.: Nagy kerékpdros turakonyv I, Egészségkonyvtar: Gyermekeink egészsége;
Votkori L.: Utazdsok Székelyfoldon; Bényei F. — Lérincz A.: Borszdléfajtak, csemegesz6lé-fajtak és alanyok; Schmuck

O.: A kelyhesek titkos temploma; Stutd A.: Hargitai vaddszkalandok; 1. Allende: Zorro; Rbozsa Gy.: Magyar elsék.
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Nem csak Karacsonyra ajanljuk

Mar most j6 gondolnunk a karacsonyi
sutés-f6zésre. Ehhez kivanunk némi
otletet adni, segitséget nyGjtani egy
kis elGzetes édességotletekkel. Az egyik
receptink egy egyszer(, akiar siités
nélkul is elkészithet§ édesség. Ez a
csemege kiilondsen akkor johet jol, ha
valami Gjjal akarjuk meglepni a csa-
ladunkat, de méar siitni sincs igazan
kedviink.

Piskotahasabok kékuszban
Hozzavaldk: piskéta, csokoladéontet,
kokuszreszelék.

Elkészitése: Téglalap alaku piskdtat
veszliink (vagy sutiink), kisebb- na-
gyobb darabokra vagjuk, a darabokat
hig csokoladéontetbe martjuk, majd
beleforgatjuk a kékuszreszelékbe.
Csokoladéontet: 3 evfkanal kakaét, 3
evbkanal cukrot, 5 evdkanal vizet
allandéan kevergetve felforralunk. A
tlzrél levéve egy didnyi vajat tesziink
bele (ettdl fényes lesz a bevonat). Mig
kihdl, tobbszor- megkeverjuk. Tipp:
Ha nincs kékuszreszelék, a piskéotat
talra tesszik és racsorgatjuk a forrd
csokoladét!

A maisik receptajanlatunk az tinne-
pi reggelikhez adhat o6tletet, de nassol-
ni is nagyon finom! Ez a finomsag pe-
dig a: Narancsdzsem

Hozzavalék 4 darab 3,5 decis tveg-
hez:

1 kg narancs, fél liter 100%-o0s rostos
narancslé, zselésité anyag 1 kg gyi-
moéleshoz, 1 kg kristalycukor, 2 citrom
leve, 1 tasak vanilids cukor, fél mok-
kaskanal fahéj, 3—4 szem szegfliszeg,
1 szem csillaganizs (elhagyhatd), 3 cl
Campari vagy piros gyiimolcsszorp.
Elkészitése:

A narancsokat mossa meg forr6
vizben és tordlje szarazra. Nagyon
vékonyan (burgonyahamozoéval) szed-
je le a narancsszind héjat. Ha a fehér
rész is rajta marad, keser(ibb lesz a
dzsem. A narancsszind héjat gyufa-
szal vastagsdgura apritsa fel, dobja
forrasban levd vizbe, f6zze 6t percig,
majd tiz percig dztassa hideg vizben.
Ezutéan szlrje le, és konyharuhara
teritve szaritsa meg. A gyumolesrdl
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héamozza le a maradék fehér héjat is,
majd a fehér hartya koziil éles késsel
vagja ki a gerezdeket. A héjban, a
hartyak koézt maradt, és a filézés koz-
ben keletkez§ levet dntse a rostos na-
rancsléhez. Keverje a zselésit6 anya-
got a csomagolason olvashatd recept
szerint a gyimoleshishoz. A narancs-
levet egy labosban keverje 0Ossze a
kristalycukorral, a citromlével, a va-
nilids cukorral, a flszerekkel és a
narancshéjcsikokkal, forralja fel,
majd fed§ nélkil idénként megkever-
ve f6zze 5 percig. Adja hozza a zselési-
t6 anyaggal elkevert narancshust, és
allandé kevergetés mellett f6zze az
Gjraforrastél szamitva 2 percig. A
még hig masszat vegye le a tlzr6l, és
keverje bele a Camparit/szérpot. A
flszereket dobja ki a dzsembdl, ha
sziikséges, szedje le a habjat.

To6ltson fel egy tepsit egy ujjnyi
meleg vizzel, ebbe 4allitsa bele a négy
bef6ttestiveget. T6ltse mindegyiket te-
li a dzsemmel, azonnal zarja le és
allitsa ket fejtetére. Ot perc mulva
visszafordithatja, és kész is a dzsem.

J6 étvdgyat kivanunk!




